
味の素
フリーカットケーキ（オペラ）

国産トマトを100%使用し、食塩を一滴も加
えずに作られた無塩トマトジュースです。
トマトといえば。赤い色素成分である「リコ
ピン」。野菜不足の補助、美容サポートに習
慣的に飲まれている方が多い飲み物です。運
動前にコップ一杯のトマトジュースを飲んで
おくと疲れが軽減するともいわれています。

インド料理店で味わう本場のタンド
リーチキンを手軽に作れるシーズニ
ングです。水に溶いて鶏肉を漬け込
み焼くだけで、香ばしいタンドリー
チキンをお楽しみいただけます。肉、
魚料理の味付けにもご使用いただけ
ます。

全卵タイプのベースソースを
使用して、卵のコクときゅう
りのピクルス、赤ピーマン、
刻んだ玉ねぎの食感とレモン
果汁によるほどよい酸味で、
フライやサラダ料理など幅広
いメニューをより美味しく引
き立ててくれます。

インドネシア
スラウェシママサ（ホール）500ｇ

桜の花や葉の塩漬けなどを使用した、
ほんのりとした塩味と桜の香りが特
徴のデザートソースです。主にアイ
スクリームやケーキなどの乳製品を
使った春のデザートのトッピングと
して使用されます

北海道産小豆をはじめとする国産原
料100% で作られたレトルトぜんざ
いです。てん菜糖と塩だけで味付け
されており、その名の通り甘さが控
えめで、温めても冷やしても美味し
く召し上がれます。

SSK
タルタルソース（1,000ｇ）

ジーエスフード
さくらソース 500ｇ

ジーエス
炒飯素材（チャーハンベース）300ｇ

フレーバーティー
ローズ(100ｇ)

イズマン
甘さ控えめぜんざい （180ｇ×5袋）

ナポリ風ピッツァクラストに、
ソーセージ、ベーコン等の具材
とミックスチーズをトッピング
しました。ソーセージとベーコ
ンの風味、チーズのコクがマッ
チした定番ピッツァです

インドネシアのスラウェシ島ママサは、か
つて「幻のコーヒー」と呼ばれた高品質な
コーヒー豆の産地として知られています。
ママサコーヒーは、濃厚なコクと口当たり
の良い甘みが特徴です。ビターチョコレー
トやローストナッツ、キャラメルのような
味わいと表現されることもあり、深い苦味
の中にほのかな甘みが感じられます

中国で古くから飲まれているローズ
ティーには、疲れた心を癒す効果も
あり、バラの香りには、セイロン
ティーなどよりも中国のキーマン紅
茶がよく合います。そのバランスは
甘い和菓子とも相性が良いのでお試
しください。

ビーフ、ホタテ、チキンのエキスが
凝縮されているため、お好みの具材
を加えて、チャーハンベースを少量
ふりかけるだけでプロの味が完成で
す。お好みに応じて、醤油などで味
を調えてください。

ＭＣＣ
ミックスピァッツァ(190ｇ×5枚)

マルカイ
国産トマトジュース(無塩) 1,000ｍｌ

URl：https://www.ork-coffee.com/

 ：052-504-1466

ベルギー産クーベルチュール
チョコレートを使用した、濃厚
で口溶けのよいオペラです。
アーモンドパウダーを配合した
コクのある生地にコーヒーシ
ロップを染み込ませた豊かな風
味をお楽しみください。

ギャバン
タンドリーチキンシーズニング（100ｇ）

桜の花や葉の塩漬けなどを使用し
た、ほんのりとした塩味と桜の香
りが特徴のデザートソースです。
主にアイスクリームやケーキなど
の乳製品を使った春のデザートの
トッピングとして使用されます。

SSK
 赤フレンチクレー三―ドレッシング(1,000ｇ）

青唐辛子や柚子の皮の存在感を残した、
食感と爽快な刈が楽しめる粗挽きタイ
プの万能薬味です。ペースト状のもの
より香りが高く、焼き鳥、鍋、刺身、
冷奴、うどんなどのアクセントに最適
で爽やかな風味を引き立てます。柚子
皮の粒感が残りピリッとした辛みと豊
かな香りが特徴です。

ニチネン
ハイパーブリーチ 5ｋｇ

食器・調理器具、野菜・果
物などの除菌・漂白・消毒
に使用できる塩素系の業務
用漂白剤です。食品添加物
タイプの為、食品に触れる
ものにも安心して使用でき
ます。

「フランス風角砂糖」は、本来
は大小さまざまな砂糖の結晶で
できた不揃いな形と素朴な風合
いが特徴の角砂糖です。
国内製造の砂糖を使用して、大
小のバラツキの少ない製品に仕
上げてあります。
ホワイトとブラウンがあります

インドネシア
スラウェシママサ（ホール）500ｇ

マルカイ
マンゴ果汁50％（180ｍｌ×20本）

ガーデンティー
ウヴァ(Uva) 100ｇ・500ｇ

URl：https://www.ork-coffee.com/

 ：052-504-1466

ギャバン
あら挽き柚子こしょう（135ｇ）

ウェルネオシュガー（日新製糖）
フランス風角砂糖(ホワイト・ブラウン) 1,000ｇ

コーンの甘味とコクが効いた、
まろやかな風味が特徴のポター
ジュスープです。スープに彩り
を添えるパセリ入りです。お湯
を注いでよくかき混ぜてからお
召し上がりください。

全卵を使用した、まろやかな味と
コクが特徴のマヨネーズです。
「酸味」「塩味」「うま味」のバ
ランスがよく、さまざまな素材の
味をひきたてます。ほどよい粘度
があり、野菜サラダはもちろん、
魚料理、肉料理、フライ料理など
にも幅広く利用できます。

インドネシアのスラウェシ島ママサは、か
つて「幻のコーヒー」と呼ばれた高品質な
コーヒー豆の産地として知られています。
ママサコーヒーは、濃厚なコクと口当たり
の良い甘みが特徴です。ビターチョコレー
トやローストナッツ、キャラメルのような
味わいと表現されることもあり、深い苦味
の中にほのかな甘みが感じられます

ジーエスフード
ランチポタージュ（400ｇ）袋入り

使い切りやすい600ｇ。バターの1/2の
使用料でＯＫ。敷き油や仕上げに使う
だけで、濃厚なバターの風味とコクを
手軽に加えることができます。バター
と異なり、高温で調理しても焦げたり、
はねたり、くっついたりしにくいため
スムーズに調理出来ます。

スリランカ産の世界三大銘茶の一つで
『ウヴァフレーバー』と呼ばれるミント
のような爽快な香りと、切れの良い渋味、
そして深く赤い水色(ゴールデンリンク)
が特徴のハイグロウンティーです。ダー
ジリンやキーマンと並び称され、スト
レートティーで香りと渋みを楽しむほか、
ミルクにも負けない力強さでミルク
ティーにも最適です。

ジーエスフード
さくらソース 500ｇ

トロピカルフルーツの中でもダントツの
人気を誇るマンゴ。果肉感たっぷりで濃
厚なマンゴの王様と言われる『アルフォ
ンソマンゴ』を完熟マンゴをジュースに
濃い味わいの美味しさに満たされます。
コクがありながらものどごしの良い50％
果汁をお勧めします

日清オイリオ
濃厚バター風味（600ｇ）
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