
ロッテ
スイートキャラメル＆バニラ(2,000ｍｌ)

完熟マンゴーの濃厚な風味ととろけるような
食感が特徴の飲み物です。あえて50％に調
整することで、果実本来の美味しさを保ちさ
らに飲みやすく仕上げました。マンゴー果実
をピューレ状にして、フルーツをそのまま食
べているような贅沢な飲み心地です。

マンゴー、パイナップル、バナナの3種類のフ
ルーツを煮込んで作られた甘味と酸味のバラン
スがよいペースト状の調味料です。フルーツ本
来の複雑な甘さにスパイスの風味が加わり、料
理に深みとコクを与えます。カレーやシチュー、
ソース、生姜焼きのたれ、カナッペやドレッシ
ングのアクセントとしても活用できます。

食品添加物規格の業務用アルコール除菌剤で
す。食品に直接噴霧できる安全性と、消防法
の危険物に該当しない扱いやすさが特徴です。
食品に触接スプレーしたり、漬け込み、練り
込みに使用することができます。
アルコールと添加物を効果的に配合しており、
対象物が多少濡れて水分で薄まった状態でも
除菌力を発揮するよう設計されています

エチオピア グジ
ブク・ブレストバレー（ホール）500ｇ

北海道産小豆をはじめとする国産原
料100% で作られたレトルトぜんざ
いです。てん菜糖と塩だけで味付け
されており、その名の通り甘さが控
えめで、温めても冷やしても美味し
く召し上がれます。

ニイタカ
アルコール製剤(セーフコール)58S

ジーエスフード
さくらソース 500ｇ

ジーエス ソーダ用シロップ 1,000ｍｌ
メロン・ストロベリー・ブルーハワイ

フレーバーティー
フラワーガーデン 100ｇ

イズマン
甘さ控えめぜんざい （180ｇ×5袋）

赤く着色された鮮やかな色合い
が特徴で、ケーキやパフェの
トッピング、フルーツポンチの
彩りと使用されます。枝付きの
Mサイズ。甘い香りとさわやか
な口当たりの、枝付チェリーの
シロップ漬けです。

カラフルな花が咲きほころぶ花園をイ
メージした華やかなフレーバーティー
です。スリランカキャンディ産の紅茶
にピーチの香りでアクセントをつけ、
2種類のローズやマリーゴールド、
コーンフラワーをブーケのようにたっ
ぷりと加えました。視覚的にも楽しめ
て、飲みやすい味わいになっています。

鮮やかな色合いとフルーティーな香り
が特徴で、炭酸水で割る希釈用シロッ
プです。鮮やかなグリーンの色合いと
フルーティーな香りのメロンシロップ。
鮮やかなブルーが特徴のブルーハワイ
シロップはカクテルやチューハイの割
材にも使用できます。

コスモ
レッドチェリー(中国産)Mサイズ

マルカイ
マンゴ 果汁50％(180ｍｌ×20本)

URl：https://www.ork-coffee.com/

 ：052-504-1466

スイートなキャラメルアイスと、
すっきりしたバニラアイスを組
み合わせた２色のマーブル仕立
てが特徴です。味わいは、甘い
キャラメル風味と、それを引き
立てるバニラのハーモニーです。

ギャバン
フルーツチャツネ(400ｇ)

桜の花や葉の塩漬けなどを使用し
た、ほんのりとした塩味と桜の香
りが特徴のデザートソースです。
主にアイスクリームやケーキなど
の乳製品を使った春のデザートの
トッピングとして使用されます。

SSK
 タルタルソース(1,000ｇ)

好きなサイズに切り分けて使用でき、
ホテルやレストラン・カフェなどでも
重宝されている業務用スイーツです。
丁寧に焼き上げたクレープ生地とク
リームを何層にも重ねており、しっと
りとした食感が特徴です。
長方形のシート状になっており、解凍
前に好みのサイズにカットして提供で
きます。

MCC
ミックスピッツァ(190ｇ×5枚)

ナポリ風ピッツァクラスト
に、ソーセージ、ベーコン
等の具材とミックスチーズ
をトッピングしました。
ソーセージとベーコンの風
味、チーズのコクがマッチ
した定番ピッツァです。

「フランス風角砂糖」は、本来
は大小さまざまな砂糖の結晶で
できた不揃いな形と素朴な風合
いが特徴の角砂糖です。
国内製造の砂糖を使用して、大
小のバラツキの少ない製品に仕
上げてあります。
ホワイトとブラウンがあります

エチオピア グジ
ブク・ブレストバレー(ホール）500ｇ

ロッテ
ベーシックビーンズバニラ(2,000ｍｌ)

クラシックブレンドティー
インペリアルブレンド100ｇ・500ｇ

URl：https://www.ork-coffee.com/

 ：052-504-1466

味の素
フリーカットケーキ（ミルクレープ）480ｇ

ウェルネオシュガー（日新製糖）
フランス風角砂糖(ホワイト・ブラウン) 1,000ｇ

紀州和歌山県産の青梅と蜂蜜をブレンド
した濃厚な飲料シロップです。ソフトド
リンクとして冷水や炭酸で割ったり、冬
場はお湯割りがおすすめです。また、ミ
ルクで割ったり、ゼラチンなどで固めて
スイーツ造りにも使用できます。

全卵タイプのベースソースを使用
して、卵のコクときゅうりのピク
ルス、赤ピーマン、刻んだ玉ねぎ
の食感とレモン果汁によるほどよ
い酸味で、フライやサラダ料理な
ど幅広いメニューをより美味しく
引き立ててくれます。

ナチュラルで処理されており、
エチオピアのモカらしく、
フルーティーな甘みとコクが
あり、柑橘系やベリー系の爽
やかな酸味に加え、ジャスミ
ンのようなフローラルな香り
が特徴です。グレード１で欠
点豆も極めて少なく品質も高
い豆です。

ジーエスフード
パシオン（青うめ＆ハニー）500ｍｌ

じっくり搾った深煎りごま油に良質の
なたね油を合わせた、濃厚な香りと旨
味が特徴の業務用商品です。
香りを楽しむための「仕上げ」だけで
なく、炒め物や揚げ物などの加熱調理、
和え物やドレッシングなどの生食にも
幅広く使用できます。

インドのダージリン、アッサムと
いう個性の異なるふたつの産地を
ブレンドし、融合させた華やかな
で贅沢な紅茶です。ダージリンの
熟した果実のような香りと、濃い
赤褐色でリッチなアロマ、まろや
かな甘みを合わせ持つアッサムの
特徴を生かしたブレンドです。

ジーエスフード
さくらソース 500ｇ

バニラビーンズシードを使った、
豊かな香りとクリーミーな口どけ
が特徴のアイスクリームです。
マダガスカル産のバニラビーンズ
シードを使用することで
見た目と味わいの両方でしっかり
とバニラを感じられます。

日清オイリオ
ごま香油(1,500ｇ)

ナチュラルで処理されており、
エチオピアのモカらしく、
フルーティーな甘みとコクが
あり、柑橘系やベリー系の爽
やかな酸味に加え、ジャスミ
ンのようなフローラルな香り
が特徴です。グレード１で欠
点豆も極めて少なく品質も高
い豆です。

桜の花や葉の塩漬けなどを使用し
た、ほんのりとした塩味と桜の香
りが特徴のデザートソースです。
主にアイスクリームやケーキなど
の乳製品を使った春のデザートの
トッピングとして使用されます。
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